
                                                         
                                                          Speisekarte“to go“ 
 
 
Vorspeisen 
 
Linsen – Kokossuppe mit Curry und Maispoulardenklößchen                                         8,50 
 
Bretonische Fischsuppe mit Rouille, Parmesan und Crouton                                          11,00 
 
Ruccolasalat mit roter Beete, confierten Tomaten, Parmesan und Croutons                     8,50 
 
Tatar vom Matjes mit roter Beete und Cornichons                                                             9,50 
 
Pate Maison von der Entenleber mit Schalottenkonfitüre                                                  9,- 
 
Steinpilzrisotto mit Blattspinat und Gesiers                                                                      12,50 
 
Hausgebeizter Lachs mit Reibeküchlein und Honig-Senfvinaigrette                                13,- 
                                     
Garnelen  „Diavolo“ mit konfierten Kirschtomaten u. Knoblauch                                   13,50         
 
Tuna-Tataki mit Zuckerschoten, Daikonrettich, Wasabi 
und Mangochutney                                                                                                        14,-/22,- 
 
Salat Nicoise mit frischem Thunfisch, Kartoffeln, Bohnen und Ei                                    14,- 
 
 
Hauptspeisen 
 
 
Morteau,  Königin der Würste, auf Puylinsen in Senfsause                                              18,50 
 
Couscous „Marocaine“ mit Harissa, Hummus, Dill-Minzjoghurt/Merguez                     15,-/18,- 
 
Frische Bandnudeln mit Sommertrüffel, Parmesan und Salat                                            15,- 
 
Tintennudeln mit Rotbarsch, Jacobsmuscheln, Garnelen in Estragon-Pastis                     17,- 
 
Zitronen-Ziegenkäseravioli mit Pilzen der Saison                                                              15,-      
 
Boudin Noir, „Himmel und Äd opp französisch“, mit Püree, Äpfel und Salat                  17,50 
 
Sauerbraten vom Pferd, Kartoffelpüree, Karameläpfel und Salat                                       18,50 
 
Elsässische Schlachtplatte, Sauerkraut, Würstchen, Speck und Püree                                20,50 
 
Wildgulasch, Schupfnudeln, Rotweinbirne, Preiselbeeren, Salat                                        20,50 
 
Königsberger Klopse v. Kalb mit Kapern, jungen Kartoffeln, rote Beete                            19,50 
 
Zanderfilet in Safran, Champangerkraut, Brätlinge                                                              20,50 



 
Maispoulardenbrust, Zitronen-Ziegenkäse- Ravioli mit Pizen der Saison                          22,- 
 
Cassoulet„ Toulousiene,“ weiße Bohnen, Ente, Lamm, Speck, Morteau                           24,50 
 
Kalbsbraten mit Möhren, Kräutersaitlingen, Serviettenknödel                                          22,- 
 
Maispoulardenstreifen, Ruccola, Pilze der Saison und Parmesan                                      17,50 
 
 
Dessert 
 
Topfenknödel/Mohnbutter                                                                                                    8,50 
 
Apfelstrudel/Vanillesauce                                                                                                     8,50 
 
Mousse/Beeren/ Creme Fraiche                                                                                            7,-      
 
 
Wir bitten Sie aus umweltfreundlichen Gründen, nach Möglichkeit, Transportmittel wie Körbchen 
oder Tragetasche mitzubringen. 
 
 
 
 
 
 
Sehr geehrte Gäste, unsere Speisen können Allergen & Zusatzstoffe enthalten. Wenn Sie Fragen 
haben, wenden Sie sich bitte an unser Servicepersonal. 
             
 
 
 
   
 


